Informacje o bezpieczenstwie podczas uzytkowania formy i akcesoriow do pieczenia.

1. Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Przeczytaj instrukcje: Zawsze zapoznaj si¢ z instrukcjg obstugi dotaczong do
produktu, przed pierwszym uzyciem.

e Przeznaczenie: Uzywaj form i akcesoriow do pieczenia wytgcznie zgodnie z ich
przeznaczeniem, czyli do pieczenia i przygotowywania potraw w piekarniku. Nie
uzywaj ich do innych celow.

e Nadzor: Nigdy nie pozostawiaj form do pieczenia bez nadzoru w piekarniku.

e Dzieci: Dzieci nie powinny przebywac¢ w poblizu gorgcego piekarnika i form do
pieczenia. Trzymaj dzieci z daleka od goracych naczyn.

2. Bezpieczenstwo podczas uzytkowania

e Nagrzewanie: Formy do pieczenia osiagaja bardzo wysokie temperatury. Zawsze
uzywaj rekawic kuchennych lub specjalnych uchwytéw do przenoszenia goragcych
form.

e Oparzenia: Uwazaj podczas wyjmowania goracych form z piekarnika, unikaj
kontaktu z gorgcymi powierzchniami.

e Deformacja materialu: Silikonowe i plastikowe formy mogg ulec deformacji w zbyt
wysokiej temperaturze. Stosuj formy zgodnie z zaleceniami producenta,
przestrzegajac maksymalnej dopuszczalnej temperatury. Nie umieszczaj form na
bezposrednich elementach grzewczych.

e Uszkodzone powloki: Nie uzywaj uszkodzonych lub zarysowanych form.
Uszkodzone powtoki nieprzywierajace moga uwalnia¢ szkodliwe substancje.

e Ostre krawedzie: Metalowe formy mogg mie¢ ostre krawedzie. Zachowaj ostrozno$é
podczas przenoszenia, mycia i suszenia form, uzywaj rgkawic ochronnych. Unikaj
przenoszenia mokrych form w po$piechu.

3. Ryzyko zwiazane z piekarnikiem

e Uszkodzenie piekarnika: Stosuj formy o gtadkich krawegdziach i odpowiednim
rozmiarze, aby unikng¢ kontaktu z elementami grzewczymi. Nie przecigzaj piekarnika
nadmierng liczba form.



e Przegrzanie i pozar: Nie pozostawiaj pustej formy w piekarniku, moze prowadzi¢ do
jej przegrzania lub uszkodzenia. Nie nagrzewaj pustych form, chyba ze jest to
wyraznie zalecane. Regularnie kontroluj piekarnik podczas uzytkowania form.

4. Konserwacja i czyszczenie

e Zanieczyszczenie zywnoSci: Pozostatosci jedzenia lub chemii czyszczacej moga
zanieczysci¢ kolejne potrawy. Myj formy delikatnymi detergentami, doktadnie
sptukujac i1 suszac przed ponownym uzyciem.

e Dezynfekcja: Regularnie dezynfekuj formy silikonowe i metalowe, aby zapobiec
rozwojowi plesni.

e Czyszczenie: Upewnij sie¢, ze forma jest wystarczajaco schtodzona przed jej
czyszczeniem lub przechowywaniem.

5. Przechowywanie

e Stabilnosé: Umieszczaj formy na stabilnych, suchych powierzchniach lub w
piekarnikach wyposazonych w prowadnice. Unikaj kontaktu mokrych form z gladkimi
powierzchniami.

e Osoby starsze: Uzywaj form o odpowiednim rozmiarze i wadze dostosowanej do
mozliwosci uzytkownika. Korzystaj z form z uchwytami ulatwiajagcymi przenoszenie.

6. Specyficzne warunki uzytkowania

e Odpowiednie formy: Wybieraj produkty posiadajace certyfikaty bezpieczenstwa
materialow.

7. Znaczenie stosowania si¢ do ostrzezen

e Zastosowanie si¢ do powyzszych ostrzezen minimalizuje ryzyko uszkodzen ciata 1
strat materialnych. Dbaj o bezpieczenstwo swoje i swoich bliskich, przestrzegajac
wskazanych §rodkéw ostroznosci.



e Pamigtaj, ze powyzsza instrukcja jest ogolna. Zawsze stosuj si¢ do zalecen
producenta.



